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WICHTIG

ZUBEREITUNGSARTEN:

o HeiBextraktion: Ideal fiir die Zubereitung warmer Pflanzenmilch, wie Sojamilch oder
Nussmilch, ohne vorheriges Einweichen. Die Heif3extraktion reduziert die Ablagerungen
und minimiert den Filterbedarf bei vielen Nusssorten. Allerdings eignen sich nicht alle
Niisse, Bohnen oder Getreide fiir die Heil3extraktion. Zutaten, die vor dem Verzehr gekocht
werden miuissen, sind fiir diese Methode grundsatzlich nicht zu empfehlen.

e Kaltmodus: Perfekt zum Mixen von kalten Getranken wie Mandelmilch, Hafermilch oder
Saften.

e Nach dem Hauptgang kénnen Sie im ,Kaltmodus® alle Zutaten beim Garnieren vermischen.

e Im Allgemeinen muss heil3e Milch nicht abgeseiht werden, bei kalter Milch kann dies jedoch
erforderlich sein.

e Milch kann je nach personlicher Vorliebe heil3 oder kalt zubereitet werden.

SUPPENZUBEREITUNG UND -ANPASSUNG:

e Cremesuppen konnen auch mit nicht-faserigen Zutaten zubereitet werden. Passen Sie das
Rezept nach Belieben an. Vermeiden Sie jedoch die Verwendung von Mehl oder anderen
Verdickungsmitteln.

e Fiir eine kreative Note kdnnen Kriuter, Ole und Butter hinzugefiigt werden. Wiirzen Sie nach
Belieben.

e Sie kdnnen die Wassermenge und die Zutatenmenge anpassen, um die Konsistenz zu
verandern. Achten Sie jedoch immer darauf, die maximalen Kapazitatsgrenzen nicht zu
Uberschreiten.

ZUSATZLICHE HINWEISE:

e Suppen konnen nach Belieben garniert werden.

e Pflanzliche Milch kann aus den unterschiedlichsten Zutaten hergestellt werden.

e Fur ein optimales Aroma am Ende die Gewdrze hinzufiigen.

e Stellen Sie sicher, dass alle Bilder und Anweisungen korrekt aktualisiert sind.

e Die maximale Kapazitat betragt fur jeden Modus 800 ml, mit Ausnahme des ,Kaltmodus®, der
bis zu 1000 ml zulisst. Uberschreiten Sie diese Grenze bei der Verwendung von Nutrify
nicht.

MODI

Heill @ —) Kalt
Schnelle Infusion @ — —_—— Langsame Infusion
Suppe @ —_—) Joghurt



REINIGUNG

Reinigen des Deckels und der Dichtung

1. Nehmen Sie den Deckel ab und [6sen Sie vorsichtig die Gummidichtung.

2. Waschen Sie den Deckel und die Dichtung mit einem milden Reinigungsmittel und
warmem Wasser.

3. Grundlich abspulen und vollstandig trocknen.

4. Bringen Sie die Dichtung wieder am Deckel an und achten Sie darauf, dass sie
sicher sitzt.

Tipp: Sowohl der Deckel als auch die Dichtung sind ftir zusdtzlichen Komfort sptlilmaschinenfest.

Reinigen der Haupteinheit

1. AuBBen: Wischen Sie das Hauptgerat mit einem weichen, feuchten Tuch ab.
Vermeiden Sie Scheuermittel oder Scheuerschwamme.

2. Innenraum:

= Geben Sie 500 ml Wasser und einige Tropfen mildes Reinigungsmittel in die
Haupteinheit.

» Fiihren Sie den Kaltmodus aus, um die Klingen zu reinigen.

= Schitten Sie das Seifenwasser weg und spulen Sie den Innenraum grindlich mit
klarem Wasser aus.

3. Trocknen Sie das Innere und AuRere vor der Lagerung vollstindig.

Warnung: Beriihren Sie die Klingen beim Reinigen nicht direkt. Die Klingen sind
scharf und kénnen Verletzungen verursachen. Verwenden Sie zur sicheren
Handhabung die mitgelieferte Reinigungsbiirste.

Hartnackige Flecken entfernen

1. Geben Sie 45 ml Backpulver und hei3es Wasser (bis zur MAX-Warm-Linie) in die
Haupteinheit.

2. 15-30 Minuten einwirken lassen.

3. Verwenden Sie zum sanften Schrubben die mitgelieferte Reinigungsburste.

4. Grundlich mit Wasser abspulen und trocknen.

Tipps zur regelmaBigen Wartung

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch, um Rickstandsbildung zu vermeiden
und die Leistung aufrechtzuerhalten.

e Lagern Sie das Gerat an einem kuhlen, trockenen Ort, wenn es nicht verwendet
wird.



N%TRIFY INHALTSVERZEICHNIS

LATTES

SUPPEN & PUREES




N%TRIFY INHALTSVERZEICHNIS

SMOOTHIES

DIPS & SAUCEN

BUTTER UND OLE




N%TRIFY GOLDENE MILCH




N%TRIFY SPIRULINA-MILCH




N%TRIFY PISTAZIENMILCH




N%TRIFY VANILLE-CASHEWMILCH




N%TRIFY HORCHATA-MILCH




N%TRIEY KOKOS-REISMILCH




N%TRIFY HASELNUSS-SCHOKOLADENMILCH







N%TRIFY CREMIGES HAFER-ZIMT-GETRANK




N%TRIFY WALNUSS-ZIMT-LATTE




N%TRIFY  GETROCKNETER ROSEN-LATTE




N%TRIEY MANDEL-MATCHA-LATTE




N%TRIFY KURBISGEWURZ-LATTE




N%TRIFY CHAI LATTE




N%TRIFY  WEISSER SCHOKOLADEN-LATTE




SUPPEN &
PUREES




N%TRIEY ZUCCHINISUPPE




N%TRIFY UND SUPPE




N%TRIFY GEMUSESUPPE




N%TRIFY KURBISSUPPE




N%TRIFY BROKKOLISUPPE




N%TRIFY TOMATENSUPPE




N%TRIEY KARTOFFELSUPPE




N%TRIEY LINSENSUPPE




N%TRIFY PILZSUPPE




N%TRIFY GEROSTETE BLUMENKOHLSUPPE




N%TRIFY KAROTTEN-ORANGEN-CREME




N%TRIFY VICHYSSOISE




N%TR'FY SPINAT-BLAUSCHIMMELKASE-CREME




N%TRIFY SUSSE MAISSUPPE




N%TRIFY TOMATEN-BASILIKUM-SUPPE




N%TRIFY BROKKOLI-CHEDDAR-SUPPE




N%TRIFY KURBIS-INGWER-SUPPE




N%TRIFY SPANISCHE GAZPACHO




N%TRIFY GEROSTETE KNOBLAUCHKARTOFFELSUPPE




N%TRIFY BLUMENKOHL-LAUCH-SUPPE




N%TRIFY SUSSKARTOFFELPUREE




SMOOTHIES




N%TRIFY TROPISCHER SMOOTHIE




N%TRIEY BEEREN-SMOOTHIE




N%TRIFY PINA COLADA SMOOTHIE




N%TRIFY MANGO-INGWER-SMOOTHIE




N%TRIFY AVOCADO-SCHOKOLADENMOUSSE




N%TRIFY ICH BIN MILCHJOGHURT







N%TRIEY WARMES FRUCHTKOMPOTT




N%TRIFY KOKOSNUSSBREI




N%TRIFY ERDBEER-CHIA-PORRIDGE




N%TRIFY KAKAO-MANDEL-PORRIDGE




N%TRIEY APFELKOMPOTT




N%TRIEY HUMMUS-SAUCE




N%TRIEY ROTE-BETE-HUMMUS




BUTTER
UND OLE




N%TRIEY KRAUTERBUTTER




N%TR'FY MIT CHILI ANGEREICHERTES OLIVENOL




N%TRIFY KNOBLAUCH-ROSMARIN-OL




N%TRIFY  MITKNOBLAUCH ANGEREICHERTES OLIVENOL




N%TRIFY  ZITRONEN-KRAUTER-OLIVENOL
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